All different kinds of vegetables (in leaves or
tuber form) are transformed into partly
finished steps necessary for the production
of canned vegetable, in oil or vinegar,
creams, frozen food, etc.

Basically, the production lines are composed
of the following units:

* washing

* selection

* peeling and stoning

* cutting

* blanching and cooling
* deep-freezing

Las verduras, bien sean tubérculos que esas
con hojas, son transformadas en mediante
procesos para la preparacion de las
conservas de verduras en banda estafa,
productos congelados, conservas en aceite,
en vinagre, cremas etc.

Las lineas de elaboracion estan constituidas
en general por las siguientes unidades:

* Lavado

* Seleccion

* Pelado

* Corte

* Escaldado y refrigeracion
* Congelacion
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